
Tervetuloa virtuaali-infoon
aloitamme klo 13

Ohjelma tänään

- Vastuullisuusohjelman lyhyt esittely, Sari Väänänen, Savon koulutuskuntayhtymä

- Kokemus vastuullisuusohjelman käytöstä, Riina Puranen, ​Seinäjoen kaupunki

- Ravintola-alan toimijan näkemys Vastuullisuusohjelmasta; käytettävyys ja hyödyntäminen, 
Henri Alén

Voitte kirjoittaa kysymyksiä ja kommentteja koko infon ajan keskusteluosioon. 

Infoa ei tallenneta.



vastuullinenruokapalvelu.fi 
sivusto



Vastuulliset ruokapalvelut -kehitysohjelma

• Arkea Oy
• HY/Tvärminnen eläintieteellinen 

asema
• Lempäälän kunnan ruokapalvelut
• Kymijoen Ravintopalvelut Oy
• Mikkelin ruoka- ja puhtauspalvelut
• Kaarea Oy
• Kajaanin Mamselli -liikelaitos
• Palmia Oy
• Salon kaupungin ruoka- ja 

puhtauspalvelut
• Tuusulan kunnan ruokapalvelut

Kiitos, kehitystyössä mukana olleet ruokapalvelut



Selkeä opasvideo auttaa alkuun 



Alkukartoitus 
Omalle koneelle ladattavat tiedostot

Teemat

• Strategioiden huomioiminen ja 
yhteiskunnallinen vaikutus

• Ruokalistasuunnittelu

• Hankinnat

• Tuotanto

• Työelämäkäytännöt

• Toimiva vuorovaikutus



Vastuullisuussuunnitelma  

• Laaditaan alkukartoituksen 
perusteella

• Kootaan teemoittain yhteenveto 

• Valitaan kehitettävät osa-alueet
• Tavoite

• Toimenpiteet

• Aikataulu

• Vastuuhenkilö(t)

• Seurantatapa/mittarit

• Viestintä



Muuta aineistoa

• Vastuullisuusraportointimalli

• Viestintäopas

• Lisäeväitä ohjelman tekoon -linkkejä

• Usein kysyttyjä kysymyksiä





Kiitos!


