


TVÄRMINNEN ELÄINTIETEELLINEN ASEMA 
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TUTKIMUS 

Uuden tiedon etsimistä, sieltä 

missä vastauksia ei vielä ole.



Johan Axel Palmén, 1845-1919



1902 Tvärminnen eläintieteellinen asema





Prof. Alexander Luther kenttäkurssi 1930
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Tvärminnen eläintieteellinen asema on ympärivuotinen tutkimusasema
Itämeren äärellä.

Asemalla työskentelee vakituisesti 20-30 henkilöä.

Vuosittain 250-300 tutkijaa tekee tutkimusta asemalla, 
30 % käyttäjistä ovat kansainvälisiä.

Asema on osa Helsingin yliopiston bio- ja ympäristötieteellisen 
tiedekunnan kolmen aseman verkostoa: Tvärminnen eläintieteellinen 
asema, Kilpisjärven biologinen asema ja Lammin biologinen asema.
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AJANKOHTAINEN TUTKIMUS: COASTCLIM
COASTAL ECOSYSTEM AND CLIMATE CHANGE RESEARCH 

Onko Itämeri hiilinielu vai hiihilähde?

Monitieteinen rannikkoekosysteemi- ja ilmastotutkimuksen keskus. www.coastclim.org
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"Nothing in science has any value 

to society, 

if it is not communicated." 
- Anne Roe, American psychologist and writer. 









Itämeri kiinnostaa - miten vastaamme?

www.helsinki.fi/tvarminne



Next step?





ILMASTOYSTÄVÄLLINEN RUOKA 
TIEDEKASVATUKSEN TYÖKALUNA

TVÄRMINNEN ELÄINTIETEELLINEN ASEMA
SAARA SILÉN

RUOKAPALVELUVASTAAVA



www.helsinki.fi/yliopisto

Tvärminnen keittiö
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- Palvelee aseman henkilökuntaa, 
tutkijoita ja erilaisia ryhmiä

- Aamupala ja Lounas tarjolla 
buffasta arkisin

- Päivälliset ja viikonloput tarjolla 
tilauksesta ryhmille

- Kahvitukset, juhlaillalliset ja 
saunaruoat yms toteutetaan 
asiakkaan toiveiden mukaan

- Keittiöllä kolme työntekijää
- Yhteistyötä muiden 

tutkimusasemien kanssa
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Lähtötilanne hankkeen alussa.
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- Ruoka oli vain polttoainetta 
tutkimuksen tueksi. Ruokaa 
valmistettiin toki päivittäin, 
mutta ilman suurempaa 
agendaa.  

- Haimme mukaan hankkeeseen 
saadaksemme lisätietoa 
vastuullisuudesta, työkaluja sen 
toteuttamiseen sekä sparrausta 
muilta toimijoilta.
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Ruokaa meren äärellä vuodesta 1902
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Vastuullisuuden polulle

Keittiötoiminta ei aiemmin ole ollut mukana 
tutkimuksessa, eikä tarjottava ruoka 
linjassa aseman tavoitteiden kanssa.

Nyt myös keittiötoiminta haluttiin mukaan 
ympäristötietouden, ekotehokkuuden ja 
resurssien kestävän käytön polulle.

Keittiötiimillä on aito halu vaikuttaa 
ympäristöasioihin ja tuottaa palveluita 
siten, että sillä saavutetaan konkreettisia 
asioita ympäristön hyväksi. 
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Vastuullisuussuunnitelman kautta takaisin 

perusasioihin

- Keskiössä maukas itse 
valmistettu ruoka, 
satokauden mukaan

- Asiakaslähtöisyys
- Taloudellisuus
- Joustavuus



www.helsinki.fi/yliopisto

Mitä teemme toisin
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- Portaat luomuun

- Reilun kaupan yliopisto

- Ilmastoruoka

- Satokausiajattelu

- Asiakaslähtöinen ruokalistasuunnittelu
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Kohti valoisaa tulevaisuutta

- Asemalla tehtävä tutkimus on merkittävää 

maailmalla, aseman käyttäjinä entistä 

enemmän kansainvälisiä huipputukijoita.

- Sukellusakatemian kautta tunnettavuutta 

ympäri maailmaa.

- Markkinoinnin kautta myös paljon uusia 

paikallisia asiakaita. 

- Uusien resurssien myötä päästään myymään 

asemaa tehokkaasti uusille asiakasryhmille.



Kiitos mielenkiinnostanne! 

saara.silen@helsinki.fi ilse.klockars@helsinki.fi

@Tvärminne Zoological Station @Tvarminnezoologicalstation@Tvarminne

www.helsinki.fi/tvarminne


