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COLD,CC ja muut uudet tuotantotavat

Naiden tuotantotapojen tarkoitus on tehostaa, eli lisata taloudellista
vastuullisuutta.

Mutta helposti voi kayda niin, etta muut vastuullisuuden osa-alueet menevat
taaksepain, mikali COLD ja CC tuotantotapoihin siirtymista ole suunniteltu
huolella tai siirtymiseen ei ole annettu riittavasti resurssia.

Suunnitelmassa olisi hyva ottaa huomioon tuotteet, laitteet, henkiloston
koulutus, kuljetukset, omavalvonta ja ehka tarkeimpana havikki, eli menekin
laskeminen.



CS perinteinen tuotantotapa

Perinteinen tuotantotapa sopii parhaiten perinteiseen keittio konseptiin.

Menekinlaskemin on helpompaa ja paastaan pienenpaan havikkiin
helpommin, eli ekologinen vastuullisuus on CS tuotantovan vahva puoli.

Toki hyvalla suunnittelulla on mahdollista myos COLD ja CC tuotantotavoilla
paasta ihan yhta hyviin tuloksiin ekologisessa vastuullisuudessa.



Tuotantotapojen yhdistaminen

Monesti saadaan vietya vastuullisuus osa-alueita parhaiten eteenpain, kun naita
tuotantotapoja yhdistetaan ja nain mekin olemme tehneet.

Meilla on perjantaina vuokaruoka, jotka valmistetaan COLD tuotantotavalla ke-to.

Tama vapauttaa perjantai aamut ruuan valmistukselta, vaikka emme pysty tata
perjantain aamua tayttamaan tuottavalla suoritteella, vaan taytamme sen esim.
puhtaanapidolla tai koulutuksella, niin ne edistaa sosiaalista ja kulttuurillista
vastuullisuutta.

Vuokaruokien laatu on myos COLD tuotantotavalla tasaisempaa ja helpommin
saavutettavaa.
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Edellytykset yhteistyolle

Ymmarra yhteistyo yrityksen toiminta edellytykset ja tarpeet.
(taloudellinen vastuullisuus)

Pida aktiivisesti kiinni omista tavoitteista ja tarpeista.
(ekologinen vastuullisuus)

Kerro rehellisesti budjetti mita pystyt kayttamaan tuotteeseen.

Kerro myods ongelmista mita kohtaat tuotteen kanssa.

Pyri solmimaan jatkuvan parantamisen yhteistyo.

Vie kehitystyo vastuullisuus suunnitelmaan.



Veety kasviproteiinivalmiste

|dea syntyi tarpeesta, alkaa kehittamaan omaa kasviproteiinia. Tarvittiin tuote, josta
saataisiin tarvittava proteiini maara pienemmalla paastokertoimella.

Tuotteen tavoite oli myos, ettd lopputuotteen maku/rakenne pysyy mahdollisimman
muuttumattomana.

Tammikuussa 2020 meita lahestyi yritys, jolla oli halu valmistaa tuote meidan
tarpeisiimme. Saimme kehitettya tuotteen tuotanto valmiiksi noin puolessa
vuodessa ja 2020 elokuussa tuote oli kaytdssa.

Kolmevuotta on tuotetta kehitetty ja eteenpain ja valilla taaksepain menty, mutta
olemme muistaneet toistemme tarpeet, niin kehitystyo jatkuu edelleen.



Jokisen parempi kalapihvi

Taaskin tarve synnytti idean, alkaa kehittamaan uutta silakkapihvia. Eli miten
saisimme Itameresta ns. rehusilakkaa suoraan lautaselle.

Elokuussa 2021 paikallinen yritys otti yhteytta, etta olisivat halukkaita kehittamaan
tuotetta missa olisi silakka raaka-aineena.

Reilu puolivuotta kehitettiin aktiivisesti tuotetta ja noin kuudes tai seitsemas tuote
oli valmis tuotantoon. Toki tassakin tilanne on se, etta kehitystyo jatkuu edelleen.



